
MENU

KARTA WIOSNA - LATO
2025

17,00 zł 

10,00 zł 

30,00 zł 

12,00 zł 

12,00 zł 

22,00 zł 

14,00 zł 

NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS

Woda niegazowana / gazowana 0,7 l
Water still / sparkling 0,7l

Woda niegazowana / gazowana 0,33 l
Waterk still / sparkling 0,33l

Lemoniada 1l
Lemonade 1l

Lemoniada 0,33l
Lemonade 0,33l

Coca-Cola Zero / Coca-Cola / Fanta /
Sprite / Kinley Tonic 0,25l

Sok Cappy jabłko / pomarańcza 0,25l

Juice 0,25l

Sok świeżo wyciskany z owoców 0,2l 
Fresh juice 0,2l

12,00 zł 

16,00 zł 

14,00 zł 

15,00 zł 

15,00 zł 

17,00 zł 

NAPOJE GORĄCE
HOT DRINKS

Espresso

Doppio

Americano

Flat white

Cappuccino

Latte macchiato

Herbata julius meinl
czarna / earl grey / zielona z jaśminem / owocowa / miętowa

Julius meinl tea
black tea / earl grey / green tea / green tea with jasmine / fruity 

tea / mint tea

15,00 zł 



39,00 zł 

49,00 zł Tatar z polędwicy / esencja z lubczyku / piklowane 
grzyby shimeji / ziemniak / żółtko confit

Cold smoked beef tartare / lovage essence / pickled shimeji 
mushrooms / potato / egg yolk

Kaszanka na maśle / zielone jabłko /
sos demi glace / majonez spicy

Black pudding with butter / green apple /
demi glace sauce / spicy mayonnaise

Ser kozi / burak gotowany / gruszka /
karmelizowane orzechy

Goat cheese / cooked beetroot / pear / caramelized nuts

Grillowane krewetki / czosnek / oliwa pietruszkowa / 
avocado / piana z pomarańczy

Grilled shrimps / garlic / parsley oil / avocado / orange foam

42,00 zł

41,00 zł

PRZYSTAWKI
STARTERS

(180g)

ZUPY
SOUPS

28,00 zł Krem z botwiny / oliwa koperkowa / marynowany 
ogórek / jajko przepiórcze

Beetroot cream / dill olive oil / pickled cucumber / quail egg

Gazpacho ze świeżych pomidorów / arbuz 
marynowany w hibiskusie / czarne oliwki /

piana z sera feta
Fresh tomatoe gazpacho / pickled watermalon with hibiskus / 

black olives / feta cheese foam

Żurek zamkowy / jajko / kiełbasa biała / borowiki
Sour rye soup / egg / white sausage / porcini muschrooms

Żurek w czarce chlebowej / jajko /
biała kiełbasa / borowiki

Sour rye soup / egg / white sausage / porcini muschrooms

Rosół na wielu mięsach i jarzynach z domowym 
makaronem – serwujemy tylko w weekendy

Borth with meats and vegetables with home made pasta
- served only on weekends

27,00 zł 

28,00 zł 

32,00 zł 

26,00 zł 

(250ml)

43,00 zł Sałata cezar z kurczakiem / sałata rzymska /
sos anchois / bekon / grzanka bazyliowa

Cezar salad with chicken / romaine baby salad
/ anchoi / bacon / basil toast

Sałata rzymska / wędzony filet z kaczki /
winegret malinowy / figa

Romaine salad / smoked duck fillet / raspberry vinegrette sauce / fig

45,00 zł 

SAŁATY
SALADS

45,00 zł Makaron tagliatelle / boczniak / pieczarka portobello / 
borowiki / cebula dymka

Tagliatelle / oyster mushrooms / portobello mushroom / porcini 
mushrooms/ green onion

Sałata rzymska / sos balsamiczny / lazur / truskawka / 
melon / winogrono

Romaine salad / balsamic sauce / lazur cheese /
strawberry / melon / grape

42,00 zł 

DANIA WEGETARIAŃSKIE
VEGETARIAN DISHES

(250g)

54,00 zł 

59,00 zł 

Kurczak supreme / zapiekanka gratin / gorgonzola / 
marchewka baby / fasola edame

Supreme chicken / gratin casserole / gorgonzola cheese / baby 
carrot / edamame beans

Kotlet wieprzowy tomahawk / ziemniaczane puree / 
kapusta zasmażana

Tomahawk pork chop / puree potatoes / fried cabbage

Udko z kaczki confitowane / sos jabłkowy /
oliwa majerankowa / gnocchi / kapusta czerwona

Confit duck leg / apple sauce / marjoram olive oil /
gnocchi / red cabbage

Burger wołowy / bajgiel / sos barbecue / ser cheddar / 
majonez truflowy / bekon / pikle / frytki stekowe

Beef burger / barbecue sauce / tru�le mayonnaise / becon / 
pickled vegetables / steak fries

Policzki wołowe / puree chrzanowe /
szpinak baby / sos demi glace

 Beef cheeks / horseradish puree / baby spinach / demi glace sauce

Troć fiordowa / palony kalafior /
dziki brokuł / sos szczawiowy

Fjord trout / roasted cauliflower / cooked broccoli / sorrel sauce

DANIA GŁÓWNE
MAIN DISHES

78,00 zł 

54,00 zł 

67,00 zł 

69,00 zł 

(250g)

42,00 zł 

38,00 zł 

Z gęsiną / morela / borówka / topinambur
Dumplings with goose meat / apricot / blueberry /

Jerusalem artichoke

Z twarogiem i ziemniakami / creme freche /
smażona cebula / szczypiorek

Dumplings with cheese potatoes / cream fresh /
fried onion / chives

PIEROGI ZAMKOWE

HOME MADE CASTLE DUMPLINGS
 RĘCZNIE LEPIONE W ZAMKOWEJ KUCHNI

25,00 zł 

26,00 zł 

28,00 zł 

26,00 zł 

Sernik / mus z białej czekolady / puder z ciemnej 
czekolady / owoce sezonowe

Cheesecake with white chocolate mousse / 
dark chocolate powder / seasonal fruits

Tartaletka / lemon curd / granita kokosowa /
prażony słonecznik / chantilly 

Lemon tartlet / coconut granita / lemon curd / roasted
sunflower seeds / cream chantilly

Suflet czekoladowy / lody rumowe / wiśnie
Chocolate sou�le / rum ice cream / cherry

Selekcja lodów
Ice cream selection

DESERY
DESSERTS

(180G)

(180g)


