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Czas Wigilii i Bożego Narodzenia 
to doskonała okazja, by spotkać się 
ze współpracownikami i podziękować 
za pracę oraz zaangażowanie, życząc
dobrego kolejnego roku. 

To szczególne spotkanie wymaga
wyjątkowej oprawy. Nie ma ku temu
miejsca bardziej szczególnego 
i piękniejszego niż Królewski Zamek,
majestatyczny świadek historii, ale 
i miejsce najwspanialszych uczt i biesiad.

Przygotowane na tę wyjątkową okazję
menu, piękne wnętrza oraz urzekający
urok świątecznej atmosfery sprawią, 
że będziecie Państwo chcieli zatrzymać
tę chwilę na dłużej.

Gorąco zachęcamy do zapoznania się 
z naszą ofertą i serdecznie zapraszamy
do niepołomickiego Zamku! 

W I G I L I A
F I R M O W A

Piotr Sionko
Piotr Sionko

Prezes Zarządu Zamek Królewski sp. z o.o.



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

MENU 1
Cena: 130 zł/os.

ZUPA (jedna propozycja do wyboru)
Barszcz czerwony z uszkami
Grzybowa z łazankami
Krem z grochu / ziołowa grzanka 
Krem z ziemniaka / prażona cebulka

DANIE GŁÓWNE (jedna propozycja do wyboru)
Ryba panierowana /ziemianki /czerwona kapusta
Pierogi z kapustą i grzybami
Gołąbki z kasza / śliwka suszona /sos grzybowy
Karp smażony / ziemniaki pieczone / kapusta z grzybami i grochem
Schab / śliwka suszona / kluski / kapusta zasmażana

DESER (jedna propozycja do wyboru)
Kutia
Sernik / sos waniliowy
Tarta makowa

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu.

MENU
SERWOWANE



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

MENU 2
Cena: 150 zł/os.  

PRZYSTAWKA (jedna propozycja do wyboru)
Strudel z kaszą gryczaną / sos grzybowy 
Śledź marynowany / jabłko/ ogórek kiszony / crème fraise

ZUPA (jedna propozycja do wyboru)
Krem z grzybów leśnych / kluseczki 
Barszcz z uszkami
Zupa migdałowa
Krem z buraka

DANIE GŁÓWNE (jedna propozycja do wyboru)
Kaczka confi /ragout z fasoli boczku / pieczona kapusta czerwona
Filet z karpia pieczony / sos piernikowy / ziemniaki / grzyby leśne /
glazurowane warzywa korzeniowe

DESER (jedna propozycja do wyboru)
Tarta z makiem i bakaliami / beza pomarańczowa / lody koniakowe
Sernik / cytrusy / lody

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu.

MENU
SERWOWANE



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

MENU 3
Cena: 180 zł/os.  

PRZYSTAWKA (jedna propozycja do wyboru)
Pasztet / ciasto francuskie / czarnuszka / żurawina
Strudel / kapusta kiszona / dorsz / sos miodowy
Tatar ze śledzia / piklowane ogórki / majonez koperkowy

ZUPA (jedna propozycja do wyboru)
Bulion grzybowy /kluski ziołowe
Krem z buraka /ser korciński / ogórek świeży

DANIE GŁÓWNE (jedna propozycja do wyboru)
Ballotina z indyka / fois gras / mus grzybowy brukselka / marchew / jarmuż
Filet z pstrąga / jabłko, pieczona pietruszka / burak karmelizowany / pierożek
z grzybami
Karp / smażone boczniaki / puree chrzanowe / kapusta kiszona

DESER (jedna propozycja do wyboru)
Fondant czekoladowy z konfitura mandarynkową / sorbetem
mandarynkowym
Tarta / biała czekolada / pistacja / sorbet mailowy

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu.

MENU
SERWOWANE



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

MENU 1
Cena: 145 zł/os.

PRZYSTAWKI
Tatar z łososia / zielony ogórek / kapary
Karp po Żydowsku
Pasztet / sos żurawinowy 
Pasztet z ciecierzycy / konfitura z żurawiny 
Sałatka warzywna 
Pieczywo/masło 

ZUPY (jedna propozycja do wyboru)
Zupa grzybowa z kluseczkami
Barszcz na zakwasie z kiszonych buraków z uszkami lub pasztecikiem 
Zupa Migdałowa / grzanka

DANIA GORĄCE (jedna propozycja do wyboru)
Karp panierowany z smażonymi boczniakami 
Policzki wieprzowe / sos śliwkowy 
Kluski śląskie / tymianek
Kulebiak z grzybami i kaszą gryczaną
Kapusta modra z śliwką, jabłkiem i pomarańczą

DESERY (jedna propozycja do wyboru)
Sernik
Ciasto ucierane z bakaliami i koniakiem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu.

MENU
BUFETOWE



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

MENU 2
Cena: 160 zł/os.

PRZYSTAWKI
Śledź w oleju z cebulka i ziołami
Pasztet / ciasto francuskie / żurawina 
Pstrąg z chrzanem / ogórek piklowany / jabłko
Schab po warszawsku / mus chrzanowy
Sałatka z pieczonego pora / jajko
Pieczywo / masło 

ZUPY (jedna propozycja do wyboru)
Krem z buraka pieczonego / świeży ogórek / kwaśna śmietana
Zupa grzybowa z zakwasem chlebowym / kluseczki

DANIA GORĄCE (jedna propozycja do wyboru)
Sandacz pieczony 
Szynka pieczona w miodzie
Ziemniaki po krakowsku z kminkiem
Kulebiak z grzybami i kaszą gryczaną
Kapusta z grochem

DESERY (jedna propozycja do wyboru)
Piernik z śliwką i miodem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu.

MENU
BUFETOWE



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

MENU 3
Cena: 195 zł/os.  

PRZYSTAWKI
Śledzie w śmietanie z rodzynkami i jabłkiem
Rilettes z łososia / kapary / ogórek / majonez koperkowy
Schab z musem chrzanowym
Rozbef z musem grzybowym
Pasztet z dziczyzny z jałowcem
Polędwica z dorsza w galarecie
Sałatka warzywna z pieczonych warzyw 
Sałatka pstrąga wędzonego z pieczonymi ziemniakami i marynowaną gorczycą
Pieczywo / masło 

ZUPY (jedna propozycja do wyboru)
Krem z ziemniaka / krokiet z kaszanki
Krem cebulowy / serek śmietankowy / grzanka

DANIA GORĄCE (jedna propozycja do wyboru)
Strudel z łososia / kapusta kiszona / sos miodowo - musztardowy
Noga z kaczki w sosie z pieczonego jabłka
Schab po krakowsku z grzybami
Ziemniaki pieczone w ziołach
Kluski śląskie z omastą z wędzonej słoniny
Piklowana czerwona kapusta z jabłkiem i pomarańczą
Kluski z makiem

DESERY (jedna propozycja do wyboru)
Sernik
Ciasto ucierane z bakaliami i koniakiem
Piernik ze śliwką i miodem
Tarta czekoladowa 

NAPOJE
Kawa, herbata, kompot z suszu.

MENU
BUFETOWE



O F E R T A  Ś W I Ą T E C Z N A

ŚWIĄTECZNA ZIMNA PŁYTA
Cena: 75 zł/os.  

Półmiski mięs pieczonych / wędlin 
Galaretki rybne / warzywne
Tradycyjna sałatka jarzynowa 
Sałatka z pieczonego pora
Śledzie w śmietanie
Śledzie po kaszubsku
Paszteciki wigilijne z kapustą i grzybami
Tradycyjny groch z kapustą
Pieczywo / masła smakowe 

ZIMNA
PŁYTA

APERITIF / SELEKCJA WIN
Nos Racines Chardonnay ( wino białe )   19,00 zł / 150 ml 
Nos Racines Merlot ( wino czerwone )    19,00 zł / 150 ml

DODATKI
Półmisek pierogów / kapusta – grzyby, pieczony ziemniak (16 sztuk)
Cena: 42 zł/os.

Patera ciast świątecznych / sernik, makowiec, cwibak / 150g / os.: 29,00 zł.
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