ZAMEK KROLEWSKI W NIEPOEOMICACH

WIGILIA DLA FIRM 2023

Czas Wigilii i Bozego Narodzenia to doskonala okazja ku temu, by spotkac sie ze
wspolpracownikami, by podziekowac za prace, za zaangazowanie i zyczy¢ dobrego
kolejnego roku. To szczego6lne spotkanie wymaga wyjatkowej, krolewskiej, oprawy.

Nie ma ku temu miejsca bardziej godnego i piekniejszego niz Krélewski Zamek,

majestatyczny Swiadek historii, ale i miejsce najwspanialszych uczt i biesiad.

Jak co roku przygotowalidémy dla Panistwa specjalng oferte, dzieki ktorej
wieczerza wigilijna spedzona w przyjacielskim gronie rozgrzeje
bozonarodzeniowym cieptem wszystkie zmysty. Przygotowane na te wyjatkowa
okazje doskonale menu, piekne wnetrza, urzekajacy urok atmosfery krélewskiej

uczty, sprawig, ze bedziecie Paristwo chcieli zatrzymac te chwile na dluzej.

Goraco zachecamy do szczegbélowego zapoznania sie z nasza ofertg. Niech
wigilijna wieczerza w krolewskim stylu bedzie symbolem jakosci Paristwa firmy,

niech bedzie pieknym, niezapomnianym przezyciem.



ZAMEK
KROLEWSKI

NIEPOLOMICE

OFERTA SWIATECZNA

MENU SERWOWANE

MENU I

100,00 z1 / osoba

Przystawka (1 do wyboru)
Barszcz czerwony z uszkami
Grzybowa z fazankami

Krem z grochu

Danie Gléwne (1 do wyboru)
Ryba panierowana/ziemianki/czerwona kapusta
Pierogi z kapusta i grzybami
Gotabki z kasza i grzybami /sos grzybowy

Karp smazony / ziemniaki / kapusta z grzybami



Deser ( 1 do wyboru )
Kutia
Sernik

Makowiec

Napoje /Kawa, herbata , woda ,kompot z suszu/

MENU II

120,00 z1 / osoba

Przystawka (1 do wyboru )
Strudel z kasza gryczana / sos grzybowy

Sledz marynowany /jabtko/ogoérek kiszony/créme fraise

Zupa (1 do wyboru )
Krem z grzybow lesnych / kluseczki

Barszcz z uszkami

Danie Glé6wne (1 do wyboru )
Kaczka confi /ragout z fasoli boczku/ pieczona kapusta czerwona

Filet z karpia pieczony/sos piernikowy/ziemniaki/ grzyby lesne/glazurowane
warzywa korzeniowe

Deser (jedno do wyboru)
Tarta z makiem i bakaliami /beza pomarariczowa/lody koniakowe

Sernik/cytrusy /lody

Napoje /Kawa, herbata , woda ,kompot z suszu/



MENU III

145,00 z1 / osoba

Przystawka (1 do wyboru)
Pasztet z dziczyzny, pieczony w cieécie francuskim /jarzebina

Kulebiak z grzybami leSnymi /ciemny sos

Zupa (1 do wyboru)
Bulion grzybowy /kluski ziolowe

Krem z buraka /yuzu/kozi ser/

Danie Glé6wne (1 dowyboru)
Ballotina zindyka/fois gras/mus grzybowy brukselka/marchew/jarmuz

Filet z pstraga /jabltko, pieczona pietruszka/burak/olej z sosny/pierozek z grzybami
Deser ( 1 do wyboru )
Fondant czekoladowy z konfitura mandarynkowa / sorbetem mandarynkowym

Tatra /biata czekolada/ pistacja/sorbet mailowy/

Napoje /Kawa, herbata , woda ,kompot z suszu/



OFERTA SWIATECZNA
MENU BUFETOWE
MENU I

115,00 zt / osoba

Przystawki
Sledz w $mietanie z rodzynkami
Karp po Zydowsku
Pasztet / sos zurawinowy
Pasztet wegetariariski / konfitura z zurawiny
Salatka warzywna

Pieczywo/masto

Zupy /1 do wyboru/
Zupa grzybowa z kluseczkami

Barszcz na zakwasie z kiszonych burakéw z uszkami lub pasztecikiem

Dania Gorace
Karp Panierowany z migdatami
Policzki wotowe w Demi Glace
Kluski élaskie
Kulebiak z grzybami

Kapusta modra z sliwka i pomararicza

Desery
Sernik
Ciasto ucierane z bakaliami i koniakiem

Napoje /Kawa, herbata , woda ,kompot z suszu/



MENU II BUFETOWE

130,00 z1 / osoba

Przystawki
Sledz w oleju z cebulka i ziolami
Pasztet / konfitura z zurawiny
Pstrag z chrzanem / ogoérek piklowany /jabtko
Pieczony rozbef z musem grzybowym
Salatka z pieczonego pora / jajko

Pieczywo / masto

Zupy /1 do wyboru/
Krem z buraka pieczonego

Zupa grzybowa z zakwasem chlebowym / kluseczki grzybowe

Dania Gorace
Sandacz pieczony
Szynka Pieczona w Miodzie
Ziemniaki Po krakowsku
Kulebiak z grzybami

Kapusta z grochem

Desery
Piernik z sliwka i miodem
Tarta czekoladowa

Napoje /Kawa, herbata , woda ,kompot z suszu/



MENU III BUFETOWE

165,00 z1 / osoba

Przystawki
Sledzie w $mietanie z rodzynkami
Sledzie w oleju z cebulka i ziotami
Rozbef z musem grzybowym
Pasztet z dziczyzny z jalowcem
Sandacz w galarecie
Salatka warzywna z pieczonych warzyw
Chevicche z poledwicy z dorsza z satatka z kopru wloskiego
Salatka pstraga wedzonego z pieczonymi ziemniakami i marynowana gorczyca

Pieczywo / masto

Zupy

Krem z czerwonej kapusty
Lub

Zupa grzybowa z zakwasem chlebowym / kluseczki grzybowe

Dania gorace
Wellington z tososia
Noga z kaczki w sosie z pieczonego jabtka
Schab po krakowsku z grzybami
Ziemniaki pieczone w ziotach
Kluski élaskie z omasta z wedzonej stoniny
Piklowana czerwona kapusta z jabtkiem i pomararicza

Kluski z makiem



Desery
Sernik
Ciasto ucierane z bakaliami i koniakiem
Piernik ze sliwka i miodem
Tarta czekoladowa
Napoje /Kawa, herbata , woda ,kompot z suszu/

SWIATECZNA ZIMNA PELYTA

65,00 z1 / osoba

Po6tmiski mies pieczonych / dziczyzna

Galaretki rybne

Tradycyjna satatka jarzynowa

Sledzie w $mietanie

Sledzie po staropolsku zawijane z farszem miodowo - §liwkowym
Paszteciki wigilijne z kapustq i grzybami

Tradycyjny groch z kapusta

Pieczywo / masta smakowe

APERITIF / SELEKCJA WIN

Bellaretta Chardonnay ( wino biale ) 15,00 zt / 150 ml
Bellaretta Cabernet Sauvignon ( wino czerwone ) 15,00 zt / 150 ml
Nos Racines Chardonnay ( wino biate ) 19,00 zt / 150 ml
Nos Racines Merlot ( wino czerwone ) 19,00 zt / 150 ml
DODATKI :

Péimisek pierogéw / kapusta - grzyby , pieczony ziemniak / 39,00 zt - 16 szt.

Patera ciast $wigtecznych / sernik , makowiec , cwibak / 150g / osoba - 22,00 zt



	Barszcz czerwony z uszkami

